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Croqueta cremosa de jamon ibérico

Alcachofa confitada a la plancha con jamé6n
crujiente y crema de patata

Salmorejo con virutas de jamon ibérico
Pincho de tortilla clasico

Ensaladilla rusa del Mercado

Patatas bravas clasicas

Pincho caliente de gulas con gambas y alioli
de piparra

Pulga de jamon ibérico D.O. Guijuelo
Pincho templado de jamon ibérico, brie y triguero

Pulga caliente de jamon ibérico y queso emmental

Brocheta de pollo moruno con patatas

RACIONES
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y tomate alifiado

Pulpo a la brasa alifiado con aceite oliva
virgen y vinagre de Mdédena

Calamares fritos a la andaluza como en Cadiz
“Bienmesabe” Cazon en adobo
Mixta de calamares y cazén

Jamon ibérico 100% bellota D.O. Guijuelo
y pan de cristal con tomate

Alitas de pollo crujientes con miel y jengibre
Esparragos trigueros a la plancha con almendras
Pimientos de padron fritos con sal maldon

Berenjenas fritas con miel de cafia
iMuy crujientes!

\UESTROS
INCONDICIONALES
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Hamburguesa de vaca gallega con tomate, lechuga,
cebolla pochada, manchego, patatas fritas
y salsa especial (con huevo frito +2€)

Huevos fritos de corral con jamon ibérico
y patatas fritas

Carrillera de cerdo ibérico en su jugo
con crema fina de patata

Rabo de toro con patatas fritas del Mercado
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Homemade Ibérico ham croquettes

Season grilled artichoke with crispy iberico
ham and potato cream

Salmorejo with iberian ham & egg shavings

Tapa of Spanish omelette

Ensaladilla rusa “traditional spanish potato salad”
Fried potatoes with brava hot sauce

Warm tapa of gulas with prawns and alioli sauce
Pulga of ibérico ham D.O. Guijuelo

Warm ibérico ham, green asparagus and brie cheese
Warm pulga of ibérico ham and emmental cheese

Moorish chicken skewer with potatoes
and seasoned ripe tomato

ASSORTED DISHES
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Grilled octopus with extra virgin olive oil
and Modena vinegar

Fried calamari Andalusian style as in Cadiz
“Bienmesabe” marinated & fried white fish
Mixed fried calamari and whitefish Andalusian Style

Ibérico acorn-fed ham from Guijuelo D.O.
with crystal bread & tomato

Crispy chicken wings with honey and ginger
Fresh sauté wild asparragus with fried almonds
Padron peppers from Galicia

Crispy eggplant with “cane honey”
iVery crisply!

OUR
UNCONDITIONALS
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Galician beef hamburger with tomato, lettuce,
poached onion, manchego cheese, french fries
and special sauce (with fried egg +2)

Fried free-range sunny up eggs with Iberico ham
and french fries

Special stewed pork meat with cream of
potatos & olive oil

Ox tail casserole with Mercado’s french fries
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TAPA LOCA
CRIANZA
D.O. RIOJA
100% Tempranillo
15,50€

Vino por copa
3,50€

CONDESA
DE RAMOS

100% Verdejo
14,50€

Vino por copa
3,50€

NCANTO

)

VALDEHERMOSO-{
ROBLE

D.O. RIBERA
DEL DUERO

100% Tinta del Pais
16,00€
Vino por copa 3,50€
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CASA

DO SOL

D.O. RIAS BAIXAS
100% Albarifio
17,50€

Vino por copa

N
3,50€
(S

CERVEZAS
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COPA DE
CERVEZA

3,20€

MAHOU
TOSTADA 0,0

3,50€

MAHOU
S ESTRELLAS

3,50€

e

MAHOU
SIN GLUTEN

3,50€




